
Hotel Löwen in Staufen – der einmalige 
Rahmen für Ihre Weihnachtsfeier oder 
Jahresauftaktfeier

Der Löwen       in Staufen

Weihnachten heißt die Stimmung spüren und genießen 
– darum sind wir der perfekte Rahmen für Ihre Feier. 
Himmlisches Essen, historisches Ambiente und toller 
Service machen Ihre Weihnachtsfeier zu einem herrlichen 
Abend ganz im Sinne des Anlasses. Das garantieren wir.

Sie haben die Nase voll von Weihnachtsfeiern und 
schweren Winterspeisen? Sie möchten die Firmenfeier 
für ein gestärktes Miteinander und Team-Motivation im 
neuen Jahr nutzen? 
Dann ist unser Firmen-Kickoff das Event, um Sie und Ihre 
Kollegen glücklich zu machen.



Die Weihnachtszeit soll eine ruhige, besinnliche Zeit sein, 
in der wir uns auf uns und unsere Lieben besinnen. 
Feiern Sie Weihnachten bei uns im Löwen und gestalten 
Sie entspannt in nur 3 Schritten einen himmlischen 
Abend für sich und Ihre Firma – ganz einfach und stressfrei.
1.  Datum anfragen und den schönsten Raum sichern.
2.  Eines der drei herrlichen Menüs auswählen und Ihre 

Kollegen glücklich machen (gerne machen wir Ihnen 
auf Anfrage auch individuelle Vorschläge).

3. Angebot bestätigen und die Vorfreude genießen.

Kürbiscremesüpple 
mit steirischem 

Kürbiskernöl
**

Gebratenes 
Maispoularden-

brüstchen auf Apfel-
Calvadosrahmsauce
Mit Broccoliröschen 

und Kartoffelkrapfen
**

Lebkuchenparfait mit 
winterlich marinierten 

Orangen

Stremellachs auf 
Rucola und schwarzen 

Linsen mit Kirsch- 
tomaten-Chutney 

**
Klassisches Gänseessen 

mit Rotkohl, 
Semmelknödel, 

glacierten Maronen 
und Bratapfel

** 
Espresso- Mascarpone 

Mousse und 
Nougatparfait an

marinierten Zwetschgen

Rauchforellenmousse 
und Flusskrebstimbale 

an Kürbisvinaigrette 
mit Strudelspitzen 

**
Essenz von der Gans 

mit Ravioli 
**

Steak vom Ibericorücken 
auf süßem Rahmkraut 
mit Serranochip und 

Kartoffeleclair 
**

Zitronen Dreierlei
Orangenparfait, 

Blutorangensorbet und 
marinierte Rosa 

Grapefruit

29,00 € 44,00 € 49,00 €

Hotel Löwen in Staufen – der einmalige 
Rahmen für Ihre Weihnachtsfeier



Verbringen Sie als Team oder Firma einen Tag im Löwen, 
machen unter Anleitung unseres ausgebildeten Personals 
motivierende Aktivitäten und beleben nachhaltig den 
Team Spirit und das Wir-Gefühl.
Wie können Sie buchen?
1.  Termin anfragen und Firmen-/Teamgröße nennen. 

Wir reservieren den Raum und machen passende Ak-
tivitäten-Vorschläge.

2.  Eines der drei vitalen Menüs auswählen und sich gegen 
den Vitaminschock wappnen (gerne machen wir Ihnen 
auf Anfrage auch individuelle Vorschläge).

3. Angebot bestätigen und sich auf 2020 freuen.

Gestärkt und motiviert ins neue Jahr 
mit der Jahresauftaktfeier

Kräftige Rinderbouillon 
mit Basilikumklößchen

**
Schweinerückensteak 

auf mediterranem 
Pfannengemüse

Mit Gratin-Kartoffeln
**

Variation von Zitrus-
früchten – ein Spiel von 

Orange und Limette

Maronensüppchen 
mit gebratenem 
Wildhasenfilet 

**
Rosa gebratene 

Barbarie Entenbrust  
auf Sesam-Honigjus 

mit Rahmwirsing und 
Kartoffelstrudel

**
Lebkuchen-Parfait an 

winterlich marinierten 
Orangen

Perlhuhnterrine an 
Maronenmousse 

mit Wildkräutersalat 
**

Kürbiscremesüppchen 
mit Flusskrebsen 

**
Sous vide gegarter 

Rinderrücken an 
kräftiger Rotweinjus 

auf Austernpilzen und
 Junglauch mit Kartoffel-

Speckplätzchen 
**

Dreierlei von der 
Schokolade 

Auflauf, Mousse, 
Sorbet

29,00 € 39,00 € 49,00 €



Für beide Feiern auf der Innenseite haben Sie die Möglich-
keit, passend zu Ihrer Firma ein Rahmenprogramm dazu 
zu buchen.

Sie möchten vor dem Essen eine Stadtführung durch das 
winterliche Staufen machen? Oder erleben Sie gemein-
sam unsere „Schwarze-Gläser-Weinprobe“, bei der Sie 
mit allen Sinnen herausfinden, was im Glas ist.

Lassen Sie es uns wissen – wir erledigen den Rest.

Der Löwen in Staufen
Hauptstraße 47  |  79219 Staufen im Breisgau

Haus Goethe | Hauptstraße 3
Telefon 07633 . 908939 - 0  |  Fax 07633 . 908939 - 500

www.loewen-staufen.de
willkommen@loewen-staufen.de

Ich freue mich auf Ihre 
Anfrage und stehe für 
Rückfragen jederzeit 
zur Verfügung.

Rahmenprogramm gefällig?

Ihre Ansprechpartnerin: 
Edeltraud Pilz 
Geschäftsführerin


