Aperitifempfehlung

Pinot rosé- Sekt briit - Landweingut Brenneisen, Egringen 6,90
Blanc de Blancs alkoholfrei -Weingut Zotz, Heitersheim 6,90
Lillet mit Himbeersirup und spritzigem Winzersekt 7,90

Spargelcremesuppe 9,80 ’
mit Einlage

Melonenkaltschale 9,80 @
mit frischer Minze

Spargelsalat 17,90 7
in Krauter-Ei-Vinaigrette

Caprese nach Lowenart 16,80 &
Tomaten und Mozzarella

mit Balsamicocreme
Basilikumpesto und

warmem Kartoffelmuffin

Kleiner gemischter Salat 8,60 2
GrofRer gemischter Salat 11,80 @
Die Salate verfeinern wir mit
unserem Hausdressing

Ergdnzen Sie Ihren Salat mit:

Pecorino mit Triffelhonig 7,00 7
Spargelsalat 9,50 2
Hausgemachte Falaffel 5,5051

Gerostete Niisse 2,00““

Tomaten-Mozzarella ’
mit Basilikumpesto 6,50

Drei Backpflaumen mit Speck
im Kataifiteig gebacken 6,60

Tortilla-Wraps 17,90 4
gefiillt mit Ratatouillegemtise
gratiniert mit Cheddarkése
und frischem Rucola

Tomatenrisotto 17,90 ’
mit Basilikumpesto, gelber Paprika
und Parmesan - Chip

mit Medaillons vom Schweinefilet 24,40

Chefin‘s Schwaben-Spaten 22,90
Medaillon vom Jungschweinefilet
hausgemachte Maultasche und Wiirstle
mit Kése tiberbacken auf Spatzle

in Rahmsauce, Broccoli

Truthahnmedaillons 24,90
in Thai-Currysauce auf Ananas
mit Mandelreis

Rumpsteak 36,--
mit Krauterbutter, Zucchiniwirfel
und Cashewkernpolenta

Gekochtes Ochsenfleisch 24,80

an pikanter Meerrettichsahnesauce
mit Preiselbeeren

Blattspinat und Bouillonkartoffeln

Filets von Lachs und Dorade 29,00
auf Zitronen-Zuckerschoten-Risotto
mit Petersilienpesto

Schweineriickensteak 19,80
auf Pfefferrahmsauce
mediterranes Pfannengemiise
und Gratinkartoffeln

Wir nehmen Ihre Bestellung durchgehend von 12:00 bis 20:00 Uhr entgegen
Kiichenschluss 21:00 Uhr

Unser Personal gibt [hnen gerne Auskunft iiber Zusatzstoffe oder Allergene! Alle Preise sind in Euro und inklusive 19 % MwsSt.
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